Fiir neugierige
Gaste: Das
Kiichenteam
arbeitet in
einer offenen
Showkiiche

»Wahllokal*

Gourmet-Kantine

Tagsiiber Kantine, abends Feinschmecker-
lokal. Diesen Spagat schafft das Wahllokal
in jeder Hinsicht mit Bravour.

Kiiche 3OO0 O Atmosphire 3O OO

te, die man sich nach dem Baukastenprinzip zu-

sammenstellen kann. Am Abend aber zeigt das
junge Kiichenteam um Chefkoch Oliver Kellermann
in der offenen Showkiiche, was es wirklich kann: am-
bitionierte Feinschmeckerkiiche auf Gour i

Tagsiiber gibtesim Wahllokal einfache Gerich-

ney und Mangoldgemiise (9,50 Euro) serviert
wurde, lief das verungliickte Ei vergessen. Weiter
ging es mit ,Hiihnchen aus luftleerem Raum* (11,50
Euro). Der Name spielt auf die Zubereitung an, bei
der das mit Kriutern marinierte Hithnchenfilet va-
kuumverpackt gegart wurde. Die zarten Kriuteraro-
men blieben so erhalten. Besonders gespannt waren
wir auf das ,Duo vom Brandenburger Hirschkalb*
(21,50 Euro). Das geschmorte Keulenstiick war
miirbe, das enstiick mit Oliven-Krokant-Krus-
te innen rosa und so zart, dass mein Messer beim

Lediglich bei einer Vorspeise wurde iibers Ziel hi-

geschossen. Das ,45-Mi Ei im Griinen“
entpuppte sich als ein bei Niedrigtemperatur zube-
reitetes halbgares Ei im Glas mit Feldsalat und Pum-
pernickel-Espuma (8 Euro), das den sagenhaften
Aufwand nicht lohnte. Doch bereits die simige Kar-
toffelsuppe, die mit einem K; henfi-
let mit bissfestem und siifilich-herbem Kiirbis-Chut-

Schneiden wie durch weiche Butter glitt. Dazu gab
es ein mildes Piiree von weifien Zwiebeln und etwas
Spitzkohl. Auch die Desserts, vor allen die geschmor-
te Wiirzananas mit Ingwer-Nuss-Eis, hielten das Ni-
veau. Fazit: Die sehr gute Kiiche, der aufmerksame
Service und das lockere Ambiente machen das Wahl-
lokal zu einer empfehlenswerten Neuerdffnung. th

> Wahllokal, Friedrichstr 122-123, Mitte, Tel. 75 45 72 70, tgl.
ab 8 Uhr, HG 16-21,50 Euro, wahllokal.com
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